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Das Heygerbruck soll Ausdruck einer neu erstarkten Wirtshauskultur sein. Drei Freunde

aus Heigenbriicken nehmen die Herausforderung an. Sie stellen das Erlebnis spessarter
Gastlichkeit in den Mittelpunkt. Einer Gastlichkeit, die sich ihre Urspriinglichkeit bewahrt, sich
der Tradition bewusst und zugleich offen ist fir die Anspriiche unserer Zgit.

Sie wollen zurtick zu regionaler Frische. Produkte und Lebensmittel kommen aus
Landwirtschaft, Gewassern und Waldern der Umgebung. Das Bier und der Wein von regionalen
Erzeugern. Sie beschreiten gemeinsam diesen Weg, der fir eine gastronomische Kultur mit
regionalen Wurzeln steht und die es sich lohnt, mit viel Engagement und Tradition zu pflegen.

,Haben wir doch den Mut, gehen einen Schritt zurick, und sehen wir das Wirtshaus wieder als Statte der menschlichen
Begegnung, der Behaglichkeit und vor allem der Freundschaft.”
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Heygerbrucker Tafelwasser*

medium oder still

Fritz kola'3 )
Fritz kola™3"  zuckertrei 0,33 e 1
Fritz apfel-kirsch-holunder 0,33 3.0
Fritz zitronenlimonade 0,33 v 310
Fritz orangenlimonade 0,33 310
Fritz apfelschorle 0.33 oo 310
Spezi ,Das Original” 0,33 s 310
Johannisbeer pur

Apfelsaft klar

Orangensaft pur

je als Schorle

Prinz ,Alte Williams-Birne"™  2el ... 2.80
Prinz ,Alte Marille" 725 2.80
Jagermeister 20 s 2.20

Heygerbruck ,Zielscheibe™ 10 Prinz X 2 ... 25.00
10 Jag0r X 201 v 20.00

Creme?®

Cappuccing®t

Milchkaffee3t

Latte Macchiato®® 3.00
Espresso® 2.00
Espressodoppio® 3.00
Glas Tee 0.2 s 2.00

Pfefferminz, Schwarzer oder Griiner Tee

*Unser Tafelwasser ist aus dem Herzen Heigenbriickens. Es kommt mit Kohlensaure versetzt
und CO2- neutral auf Ihren Tisch, auch inhaltlich und geschmacklich ist es von hervorragender
Qualitat. Iy
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Gegriindet wurde das Brauhaus Faust zu Miltenberg 1654 von Kilian Francois Mathieu Servantaine,
damals noch unter dem Namen Lowenbrauerei. Heute ist das im historischen Schwarzviertel gelegene
Brauhaus die alteste Brauerei im Rhein Main Gebiet und wird bereits in vierter Generation von der Familie
Faust gefiihrt. ,Beste Bierqualitat und erstklassiger Geschmack fiir die Region® ist die Philosophie der in
der Region verwurzelten Familienbrauerei. Die langen Kunden- und Lieferantenbeziehungen - zum Teil
tiber 100 Jahre - sowie die Treue vieler langjahriger Mitarbeiter sprechen fir sich.

Pils vom Fass O 260

schlank, feinperlig, trocken / Stammwiirze 11,9% /
Akohol 4,9%Vol.

Heygerbruck Spezial 0,9 s 3.20

mild, prickelnd frisch / Stammwiirze 11,4%
Alkohol 4,8%Vol.

als ,Zielscheibe” 10K 0,25 s 15.00

Hefeweizen hell vom Fass
spritzig, siiB, erfrischend / Stammwiirze 12,4%
Alkohol 5,1%Vol.

Hefeweizen hell  akonoifrei
spritzig, leicht siiB, erfrischend / Stammwiirze 8%
Alkohol > 0,5%Vol.

PilS anonolfrei
schlank; leicht i / Stammwiirze 7,8%
Alkohol >0,5%Val.

Schnitt alle Fasshiere

Saisonale Biere, Doppelbock und Festhiere
finden Sie auf der Wochenkarte bzw. Saisonkarte.

www.faust.de




bier & weinspezialitaten

Nils Hohnheit ist Jungwinzer aus Franken. Sein Ziel ist es, mit der Natur und ihren Ereignissen und
Gegebenheiten, Jahr fiir Jahr klassische Weine mit Charakter, ausgewogener Balance und Harmonie

zu erzeugen, die als typische Vertreter ihres Weinortes Horstein und der Weinregion Alzenau von
Urgesteinshoden sich national und international im Glas prasentieren.

Im Januar 2016, nach absolvierter Ausbildung zum Staatlich gepriiften Techniker fiir Weinbau und
Oenologie, ibernahm der Winzer Nils Hohnheit, durch eine enge Freundschaft seines Elternhauses zu
Grebner’s, die Verantwortung fiir die Flachen, das Anwesen und die Familientradition mit grade einmal 21
Jahren als jiingster Unternehmer der Region. Mittlerweile ist er Winzermeister und dies im Jahre 2019
sogar als Franken's Bester mit einem Abschluss von 1,0.

Heygerbrucker- Hausschoppen — wocken 02 2.90
Harsteiner Milller-Thurgau QbA

als Weinschorle 0.2 s 2.40
WeiBwein  natbirocken U2 400
Harsteiner Drei Buben WeiBburgunder 0,75 s 15.90
WeiBwein  trocken 0,2 e 450
Horsteiner Flugstunde Qualitatswein 0,75 e 18.00

Rotwein  raibtracken
Horsteiner Drei Buben Regent

Secco roseé  trocken
Horsteiner Hannes

Gessner Apfelwein
klar oder gespritzt
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Braun Apfelweinschorle 0.5 e 2.90
in der Flasche Stissgespritzt

Aperol Spritz 2! 0.25 s 550
Lillet ,Wild Berry" 0,25 e 550
Ramazzotti “Rosato” 0,25 1o 550

www.weingut-nh.de
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Jagersglick ABETS 9.00
Pressack, Schwartenmagen, Schinken und Kase

Kas-Marig ABE VBGetarisch e 9.00
Schnittkase, Hartkase und Camembert

Handkas mit Musik £28 VBQELariSCh e 8.00

Zu den Vesperbrettern reichen wir Ihnen frisches Bauernbrot vom regionalen Backer dazu Butter.

Tagessuppe 450

hausgmacht, saisonal und wochentlich wechselnd

Bunter Beilagensalat ABE14  vegerarisch oo, 3.50
verschiedene Blattsalate, Tomate und Ei

Bunter Salatteller ,von Opas Wildacker ABERA s 13.00
verschiedene Blattsalate, Tomate, Ei garniert
mit Hausdressing und gebratenem Riicken vom heimischen Wild

Bunter Salatteller ,aus Omas Garten ABERA vegetarisch .ovvvvvrvsersssrnn 12.00
verschiedene Blattsalate, Tomate, Ei garniert

mit Hausdressing und gebratenen Waldpilzen

Zu den Salaten reichen wir knuspriges Baguette.

Jilddieb™Teller s 0.00

klginer Teller mit Besteck zum Mitessen bei den GroBen



Boschen BEC Ein Heigenbriicker Original®  vegetarisch ..veverreeeesseseeeesssseeeessen 8.00
kleine KldBe in ZwiebelrahmsoBe

b Kartoffelpfannkuchen® vegetarisch oo 1,50
mit Apfelbrei

1 Paar Rindswiirste 82628 vom Weigand™ oo 8.00
mit Sauerkraut dazu Brot

1Paar Wildbratwirste BEB28 s 9.00
an WildsoBe, Sauerkraut dazu Brot

1Paar grobe Bratwiirste BEES8 8.00
mit Sauerkraut dazu Brot

Wildhacksteak Hubertus BEGS 13.00
mit Schmorzwiebeln dazu Kartoffelsalat oder Brot

Schnitzel Heygerbruck' ABEHS e 14.00

paniertes Schnitzel vom Wildschwein
mit WildsoBe und hausgemachtem Kartoffelsalat

Schinkennudeln Heichebrogger At BE 8,50
nach alten Hausrezept
Backfisch ABCBH24 12.50

mit Kartoffelsalat und Remoulade

Alle Hauptgerichte als kleine Portion zum halben Preis erhaltlich!

Gemischtes EisBEI2S 400
3 Billchen, Schoko, Vanille, Erdbeer mit Sahne

Hausgemachte Waffeln B0 5.00

mit Vanilleeis und Sahne

Alle Hauptgerichte als kleine Portion zum halben Preis erhaltlich!

hauptgerichte
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gutschein/allergene und inhaltsstoffe

Mit einem Geschenkgutschein vom Heygerbruck.
Uberraschen Sie Freunde, Verwandte und Bekannte mit
einem Gutschein. Egal in welcher Hohe und zu welchem
Anlass.

Einfach gleich mitnehmen!

allergene

enthalt Milch und Milcherzeugnisse
....enthalt Erdniisse
.enthalt Sellerie

enthalt Schwefeldioxide und Sulfite
........ enthalt Sesam
enthdlt Weichtiere
enthalt Lupinen
.enthdlt Krebstiere
halt Schalenfriichte

(Nm-Mandel, Nh-Haselnuss, Nw-Walnuss,
Nc-Cashew, Npe-Pecannuss, Npa-Paranuss,
Npi-Pistazie, Nmc-Macadamianuss)

==

zusatzsstoffe

..Farbstoffe
rungsstoffe
N ()i (<111 Pl
..Antioxidationsmittel
.Geschmacksverstarker
..... geschwefelt
Phosphat
Nitrat
geschwarzt
gewachst
Phenylalaninquelle

Alle Informationen tiber die in dieser Karte
angebotenen Gerichte enthaltenen Allergene
finden Sie mittels ausliegendem Ordner an
unserer Theke.

Alle von Nils Hohnheit angebotenen Weine sind
Ersterzeugerabfiillungen deutscher Herkunft.

Bitte fragen Sie hierzu unser Servicepersonal!
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